Aperitivo
Crocchette di Pollo
Cipriani Croque Monsieur

Brisé al Salmone

Antipasti
Granchio Reale, Tartare di Tonno & Caviale
Amar Kaluga Riserva Speciale

Carpaccio di Manzo Cipriani

Primo

Uovo Raviolo con Tartufo Bianco

Secondo

Astice all’Armoricana, Castraure di Torcello,
Riso Pilaf, Patate Prezzemolate

Dessert
Vanilla Merengue ai Frutti di Bosco

Torta al Cioccolato

Dopo Mezzanotte
Zampone Tradizionale e Lenticchie

Panettone Cipriani con Salsa al Mascarpone
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INFORMATION & RESERVATIONS
+377 93 2542 50

1, Avenue Princesse Grace 98000 Monaco
www.ciprianimontecarlo.com

Apéritif
Croquettes de Poulet
Croque Monsieur Cipriani

Canapé au Saumon

Entrées

King Crabe, Tartare de Thon & Caviar
Réserve Spéciale Amur Kaluga

Carpaccio de beeuf Cipriani

Premier Plat

Cipriani Uovo Raviolo & la Truffe Blanche

Plat Principal

Homard a L’Armoricaine, « Castraure » Artichauts,
Riz Pilaf et Pommes de Terre Persillées

Dessert

Vanilla Merengue aux Fruits de Bois

Gateau au Chocolat

Apreés Minuit
Zampone Traditionnel avec Lentilles

Panettone Cipriani avec Sauce au Mascarpone
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Aperitif
Chicken Croquettes
Cipriani Croque Monsieur

Salmon Tartlets

Appetizers

King Crab, Tuna Tartar & Caviar
Special Reserve Amur Kaluga

Cipriani Beef Carpaccio

Middle Course

Uovo Raviolo Cipriani with White Truffle

Main Course

Lobster a L’Armoricaine, “Castraure” Artichokes,
Rice Pilaf, Parsley Potatoes

Dessert
Vanilla Merengue with Mixed Berries Fruits

Chocolate Cake

After Midnight

Traditional Zampone with Lentils

Cipriani Panettone with Mascarpone Sauce



